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Une solution tout-en-un qui
synchronise les clients, la
cuisine, le service et la gestion
financiere en temps reel.

Pizza Papparoni
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Une Seule Verite pour |
Tout le Restaurant Le Client

Autonomie & Commande

Fini les bons de commande perdus, les erreurs de
communication en salle et les inventaires approximatifs.
Chaque action déclenche une mise a jour instantanée a
travers tout I'établissement.

Le Gérant Le Coeur du La Cuisine
Contrble des Marges Syst‘em? Préparation Sans
¥y (Temps Réel) Frictions

Le Serveur
Service Ciblé
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De I'Envie a la Commande en Trois Clics

Le client prend le controle de son expérience. Une interface intuitive élimine le temps
d'attente pour la prise de commande, tandis que la mise en avant intelligente des plats

augmente mécaniquement le panier moyen.

1. Scan & Découverte 2. Montee en Gamme 3. Conversion Sans
Automatique Attente

TABLE 1 Scannée &

\ Pizza 4 Froma G 2700.00 DZD
NAPOI ’& ges |
| | CONFIRMER LA

PIZZA Cpp— o LA 2700.00 DZD

Bienvenue a la table 1!
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La Fin du Chaos en Salle :
Un Service Zeéero-Friction

Une communication numérique infaillible. Le chef valide, le serveur est alerté
instantanement, et le client regoit son plat chaud. Plus aucun cri en cuisine.

14:53

Le Client

La Cuisine

TABLE #1

IEFUIS O MIN

1% Tiramisu

COMMANDE PRETE

Le Serveur

g TABLE1

= Tiramisu

~ LIVRER A LA TABLE
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L'Ingénierie de Menu Intelligente

Le menu n'est pas qu'une
simple vitrine. C'est une
matrice logique. Chaque
pizza ou boisson créée
est liée au grammage
exact de ses ingrédients,
automatisant le pont
entre la salle et |la réserve.

CONFIGURATION

Gestion du Menu
, (]

£ Nouveau Produit

Routage
- Automatique
vers KDS

Toutes les categories MNom A = 2

.
& BOISSONS BEDISSONS
I-_'r‘ {] Coca Cola 33cl L Eau 50cl
Earin i
00,0 DZD Lfafsﬂﬂ ] 1500 DZ0
Fromag & Directe
Mozzare I
aux Stocks
Fos'{omats Pizza 4 Fromages 4 Pizza Margherita
4 Pepperoni 1100.0 DZD E © 800.0 DZD
] (]
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Protéger Vos Marges : Logistique
& Alertes en Temps Reel

La fin des inventaires manuels approximatifs. Chaque vente déduit les ingrédients au gramme
pres. Le systeme anticipe les ruptures de stock avant qu’elles n‘impactent votre service.

CAUSE EFFET

f
SAUCE TOMATE FARINE
4600.0 ml restants 0.0 g restants
E2 0.01 DZD per ml E® 0.01DZD parqg

ALERTES STOCK

Total: 46.00 DZD Total: 0.00 DZD

Farine
STOCK BAS
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L'Expérience a 360°

Une Interface sur Mesure, Une Vérité Unique

Le Client (Mobile) Le Serveur (Mobile) La Cuisine (Tablette) Le Gérant (Desktop)

OBJECTIF OBJECTIF OBJECTIF OBJECTIF

@ Autonomie totale =0 Efficacité en salle 3 Caleencg oe Te Kentabiiita
preparation absolue

DONNEE CLE DONNEE CLE DONNEE CLE DONNEE CLE

— Suivi du statut en Alertes de livraison — Flux KDS et A Marges et alertes

=il direct = par table = validation de stock

Quatre outils spécifiques qui communiquent en parfaite harmonie.
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Le Controle Financier Absolu

Visualisez la santé de votre
restaurant en un coup d'ceil. Les
ventes en salle et les couts des
matieres premieres se synchronisent
pour calculer vos profits nets a la
seconde pres.

WUE D'"ENSEMELE

Tableau de Bord Systhene Act

30200 DZD 14 2157.14 DZD

......
IIIIIIIIIIIIII

St

BEMEFICES DAMS LE TEMPS

PAMIER MOYEM

15714 DZD

TOTAL

30025.69DZD §
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Le Volant d'Inertie Opeérationnel

Un cycle de vie automatisé qui élimine les frictions manuelles, réduit les
erreurs humaines et maximise la rentabilité a chaque rotation.

Phase 1:
Commande

Phase 1: Commande
2700 DZD encaissés

Phase 2: Préparation

KDS alerté
instantanément

Phase 4: Analyse

Profit net calcule:
30025.69 DZD

w

Phase 2:
Préparation

ol

Phase 4:
Analyse

&

Phase 3:
Livraison

Phase 3: Livraison
Serveur notifié pour la Table 1
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Sauce Tomate
46000 m
E3 0.01DZD par

Total: 46.00 DZD

Moins de Frictions.
Plus de Controle.

Transformez |'effervescence de votre restaurant en une mécanique
de précision. Offrez une expérience irréprochable a vos clients, et
reprenez la maitrise totale de vos opérations.

Déployer la Solution

- EN CUISINE... =

Bk}
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